Univerzalni roboti E RM GASTRO

Radi bychom Vam predstavili nasi nabidku univerzalnich robotd RM. Jedna
se o ucelenou fadu stroju, kde si vétsina zékazniki muze vybrat velikost
a provedeni stroje dle svych potfeb. V nabidce naleznete stroje o objemu
kotliku 8, 10, 20, 24, 30, 40, 50, 60, 80 litrd. Kromé nejmensiho modelu RM-
800 jsou vSechny ostatni modely nabizeny bud' s vystupem pro pfidavna
zafizeni, nebo bez vystupu. Pfi pouziti modeld s vystupem je mozno ke stroji
dokoupit pfidavna zafizeni, a to krouhacku zeleniny a mlynek na maso. Pfi
takto vybaveném stroji se z tohoto zafizeni stane neocenitelny kuchyrisky
pomocnik. Doddvka zafizeni obsahuje kotlik, metly, misi¢ a hak, takze staci
stroj vybalit pfipajit do elektrické sité, provést zakladni Cisténi stroje a pak jej
jiz pouzivat.

Robustni konstrukce stroje zabezpecuje dobrou stabilitu a odolnost. Stroje s
50,60 a 80 litrovym kotlikem jsou dodavany véetné manipulaéniho voziku pro
kotlik. Od typu RM-200 vyse Ize na jednotlivé stroje dokoupit redukéni kotle,
které jsou vyhodné pfi zpracovéavani mensich objem potravin, diky snadnéj-
Si manipulaci s mensi hmotnosti. Redukéni kotliky jsou dodavany se tremi
nastroji a s redukénim zavésem. Pfi zpracovavani potravin se pevna nadoba
a nastroj otaci dle své osy a zaroven obiha po kruznici. Pro dokonalé vyuziti
stroje a pro rizné technologické pozadavky na zpracovani potravin jednotli-
vymi nastroji, si uzivatel maze zvolit mezi tfemi rychlostmi otaceni vietene.

Zména rychlosti se provadi pouze za klidu stroje, jinak hrozi poskozeni
pfevodového ustroji. Ochranny kryt je vybaven nasypnym otvorem, ktery
umoznuje pfilévani tekutin nebo pfisypavani ingredienci za chodu stroje. Od
typu RM-22 jsou stroje vybaveny €asovacem. Pevné véfime, ze tyto stroje
Vas uspokoji jak svym technickym provedenim, tak i provoznimi vlastnostmi
a stanou se z nich vyhledavani kuchynsti pomocnici.

RM'800 Objem | Vykon | Napéti Rychlost ot. /mln Rozméry
kotliku (1) ()] (V/Hz) (mm)
]

L)
" . RM-800 7,6 230/ 50 132 /284 /590 400 x 300 x 580

= RM-100 9,5 250 230/ 50 106 /196 /358 450x 410 x 735 65

RM-200 19 370 230/ 50 106 /196 / 358 450 x 470 x 800 80

RM-22 23,75 550 400/ 50 102 /183 /352 560 x 570 x 910 110

RM-30 30 750 400/ 50 99/176 /320 670 x 570 x 1160 180

RM-40 40 1200 | 400/50 99/176/ 320 730 x 640 x 1300 250

RM-50 50 1500 | 400/50 99/176 /320 730 x 640 x 1300 270

RM-60 60 2250 | 400/ 50 99/176/ 320 730 x 640 x 1300 270

- RM-80 80 2237 400/ 50 69/121/204/356 | 1250 x 900 x 1800 470

Technické informace. Télo stroju je vyrobeno z ocelolitinovych odlitkl, coz zajistuje dostate¢nou tuhost a pevnost konstrukce. Stro-
je jsou dodavany dle pfikonu v provedeni pro napéti 230 V nebo 400 V. Zavéseni nerezovych pracovnich kotlikdl se provadi pro
snazsi manipulaci v dolni poloze zavésu a do pracovni polohy se pfemisti pomoci pakového mechanismu, nebo pomoci zdvihaciho
mechanismu ovladaného manipulaénim kolem. Stroje jsou vybaveny mikrospinadi krytu a pracovni polohy kotliku. Mikrospinace
jsou v nevratné konfi guraci, coz znamena, ze po opétovném sepnuti mikrospinace se stroj uvede do chodu pouze stisknutim tlacitka
START. Tlagitko TOTAL STOP se po stisknuti musi odjistit pootoenim, jinak nelze stroj uvést do chodu. Nastroje jsou na hfideli
uchyceny na bajonetovém zavésu. Pri jejich vyméné spustime kotlik do dolni polohy a po pooto&eni néstroje a jeho sejmuti z hfidele
provedeme jeho vyménu.

Bramborova kase 2,1kg 3,5kg 6,8 kg 7kg 10,4 kg | 13,6 kg 16 kg 18,2kg | 23,5kg
Piskotové tésto 1.4kg | 3,25kg 9,5 kg

Slehané krémy 2,31 2,51 4,21 51 571 8,61 10,51 11,411 1381
Majonéza 2,31 251 111

Chlebové tésto 1.8 kg 4 kg 6,8 kg 7kg 13,6 kg | 159kg | 22,7kg | 31,8kg | 48,7 kg
Pizza tésto tézké 1,2kg 2,5kg 4 kg 5kg 6,4kg | 13,6kg 16 kg 18,2kg | 22,4kg
Pizza tésto stredni 1,5 kg 3,5kg 4,5 kg 7kg 917kg | 159kg | 22,7kg | 31,8kg | 48,7 kg
Pizza tésto lehké 9,1 kg 18,2kg | 22,7kg | 27,.3kg | 31,8kg | 40,7 kg
Wafle a horka tésta 11,6 kI 15,21 191 22,81 30,51
Kolace 7,5kg 9,5 kg 13,6 kg | 18,2kg | 21,4kg 25 kg 31,8 kg
Buchtové tésto 8,5 kg 12,3kg | 159kg 19 kg 22,7kg | 29,8 kg
Slehany snih 041 0,51 1,041 11 1.41 161 1.91 2,11 2,81
Téstoviny 0,5 kg 2,3 kg 3,6 kg 6,8 kg 10 kg 13,6 kg | 20,2 kg




